CHAUDES

CAFE FILTRE ARTISANAL
CAPPUCCINO

LATTE

CHOCOLAT CHAUD MAISON
THE & INFUSIONS

FROIDES

THE GLACE MAISON PECHE
EAU AROMATISEE
CITRONNADE MAISON

JUS DE POMMES LOCAL

4,20 €
2,50 €
4,00 €
4,20 €

( BIERES & CIDRES ARTISANAUX & )

CIDRE BRUT ARTISANAL
BIERE LOCALE BLONDE
\BII‘ERE AMBREE

5,00 €
5,50 €
6,00 €

J

Brunch & cuisine maison inspirée du pique-nique

B LATARTINEA CROQUER 14,50 €
Pain de campagne toasté, fromage frais aux herbes,
ceuf poché, tomates confites, roquette, huile

. 7 . )
infusée au citron. {2 \/?

SALADE PIQUE-NIQUE
Mesclun, ceuf mimosa maison, crudités du
moment, fromage local, pickles, crolitons maison.

Lo v

CROQUE RUSTIQUE 12,80 €
Pain brioché, jambon local, tomme fondue, oignons
confits, herbes fraiches. Q

13,00 €

TARTINE “MER & JARDIN”
Saumon fumé artisanal, créme citronnée,
concombre, aneth, graines torréfiées.

;‘v .;:;.v‘i

BOL CHAUD DU MARCHE 11,90 €
Petites pommes de terre roties, légumes de saison,

15,50 €

\ ceuf au plat ou tofu grillé. \/?

/-\

(' MENU ENFANT )

LE MENU P’TIT CROQUEUR 9,50 €

+ Mini-croque brioché (ou option
végétarienne) \ mgg:

« Compote maison ou mini-gaufre
+ Jus de pomme local

« Petit cadeau (crayon + coloriage
pique-nique)

FORMULE “PIQUE NIQUE” 22,00 €
« 1 tartine au choix (hors saumon)

+ 1 accompagnement (salade, crudités ou chips
artisanales)

« 1 boisson chaude

+ 1 mini-dessert du jour \.

FORMULE “GOURMANDE”
« Tartine signature [l

« Café ou thé
« Gaufre ou pain perdu

o

PAIN PERDU 9,50 €
Brioche, caramel beurre salé, noix caramélisées.

GAUFRE MINUTE 8,50 €
Au sucre, chocolat chaud, ou fruits frais selon la
saison.

YAOURT FERMIER & GRANOLA

7,90 €
Fruits du moment, miel local. 2

TARTINE SUCREE 6,00 €
Beurre demi-sel & confiture artisanale, ou pate
noisette maison.

-

o

[ :
¥&g Producteur breton . Plat Signature

v Végétarien .ﬁ"g A manger avec les mains
A-A Q9 ;
@Q‘D Origine Bretagne &@ Apartager

3 Fait maison




