
MENU
Brunch & cuisine maison inspirée du pique-nique

LE MENU P’TIT CROQUEUR   9,50 €

• Mini-croque brioché (ou option 
végétarienne)
• Compote maison ou mini-gaufre
• Jus de pomme local 
• Petit cadeau (crayon + coloriage 
pique-nique)

MENU ENFANT

SALADE PIQUE-NIQUE   13,00 €
Mesclun, œuf mimosa maison, crudités du 
moment, fromage local, pickles, croûtons maison.

PAIN PERDU     9,50 €
Brioche, caramel beurre salé, noix caramélisées.

GAUFRE MINUTE    8,50 €
Au sucre, chocolat chaud, ou fruits frais selon la 
saison.

YAOURT FERMIER & GRANOLA      7,90 €
Fruits du moment, miel local.

TARTINE SUCRÉE       6,00 €
Beurre demi-sel & confiture artisanale, ou pâte 
noisette maison.

TARTINE “MER & JARDIN”  15,50 €
Saumon fumé artisanal, crème citronnée, 
concombre, aneth, graines torréfiées.

FORMULE “PIQUE NIQUE”  22,00 €

• 1 tartine au choix (hors saumon)
• 1 accompagnement (salade, crudités ou chips 
artisanales)
• 1 boisson chaude
• 1 mini-dessert du jour 

FORMULE “GOURMANDE”  25,00 €

• Tartine signature 
• Café ou thé
• Gaufre ou pain perdu

PLANCHE PIQUE-NIQUE   17,00 € / 2 pers.

Fromages locaux, charcuteries artisanales, petits 
légumes croquants, tartinades maison & pain bio.

FRITES DE PATATE DOUCE & AÏOLI 6,50 €

MINI-SANDWICHS GOURMANDS (X4) 12,50 €
• Jambon & beurre fermier
• Houmous & légumes marinés 
• Œuf mimosa
• Saumon frais & citron

Plat Signature

Fait maison

Origine Bretagne

Végétarien

À partager

À manger avec les mains

À PARTAGER

FORMULES BRUNCH

         LA TARTINE À CROQUER  14,50 €
Pain de campagne toasté, fromage frais aux herbes, 
œuf poché, tomates confites, roquette, huile 
infusée au citron.

BOL CHAUD DU MARCHÉ   11,90 €
Petites pommes de terre rôties, légumes de saison, 
œuf au plat ou tofu grillé.

BIÈRES & CIDRES ARTISANAUX

CHAUDES

CAFÉ FILTRE ARTISANAL  2,50 €
CAPPUCCINO  4,00 €
LATTE  4,20 €
CHOCOLAT CHAUD MAISON  4,50 €
THÉ & INFUSIONS  3,20 €

FROIDES

THÉ GLACÉ MAISON PÊCHE  4,20 €
EAU AROMATISÉE  2,50 €
CITRONNADE MAISON  4,00 €
JUS DE POMMES LOCAL  4,20 €

CIDRE BRUT ARTISANAL  5,00 €
BIÈRE LOCALE BLONDE  5,50 €
BIÈRE AMBRÉE  6,00 €

BOISSONS
SOFT

CROQUE RUSTIQUE   12,80 €
Pain brioché, jambon local, tomme fondue, oignons 
confits, herbes fraîches.

PLATS

DESSERTS

Producteur breton 


